
speisekarte



frühstück & brunch
NAANE FRÜHSTÜCKSPLATTE
Für 2 Personen
NAANE-Brötchen, NAANE-Brot, Langos, Ofenbaguette,
Körnerbrot, Menemen, Spiegelei, gemischte
Wurstplatte, gemischte Käseplatte, hgm. dreierlei
Frischkäse, hgm. dreierlei Antipasti, Mini Würstchen,
Caprese, Patatas, gebratenes Gemüse, Honig,
Konfitüre, Oliven, Nutella, Butter, Tomate, Gurke, Obst,
kleiner schwarzer Tee 

3 9 . 9

VEGAN
Für 2 Personen

NAANE-Brötchen, NAANE-Brot, Langos,
Ofenbaguette, Körnerbrot, veg. Butter, veg. Menemen,
veg. Rührei mit Zwiebeln, dreierlei veg. Aufschnitt,
veg. hgm. Frischkäse, Konfitüre, Oliven, veg.
Nougatcreme, hgm. dreierlei Antipasti, Tofuwürfel in
Currysoße, Patatas, gebratenes Gemüse, Tomate,
Gurke, Obst, Zuckerrübensirup, kleiner schwarzer Tee 

4 1 . 9

S I M I T  B A G E L

Wahlweise mit Sucuk und Mozarella oder Feta oder
Gemüse, hausgemachter Frischkäse, Oliven,
Spiegelei, Rucola, Tomaten, serviert mit einer
Salatbeilage  

M A D A M E  L A N G O S

2 Langos, 1 Körnerbrötchen, Butter, hgm. Konfitüre,
Gouda,  Tomate, Gurke, Frischkäse, Nutella, dreierlei
Käse, Obst 

1 2 . 9

1 2 . 9

V E G A N O
Körnerbrötchen, 1 Scheibe Körnerbrot, veg. Butter,
veg. Käseaufschnitt, veg. hgm. Frischkäse, veg.  
Käse, Oliven, Konfitüre, kleines Müsli mit frischen
Früchten und Nüssen

P R O T E I N  P U R
Eiweißomelette mit Spinat und Feta, 2 Scheiben
Vollkornbrot, Butter, Frischkäse, Honig, hgm.
Konfitüre, zwei gefüllte Lachsröllchen mit
Schnittlauchcreme, dreierlei Aufschnitt, kleines
Power-Müsli mit frischen Früchten und Nüssen

1 4 . 9

1 4 . 9

S P A R K L I N G  B U S I N E S S
2 Scheiben Körnerbrot, Butter, Frischkäse, hgm.
Konfitüre,  zwei Lachsröllchen gefüllt mit
Schnittlauchcreme, dreierlei Aufschnitt, 1 Spiegelei,
kleines Müsli mit frischen Früchten und Nüssen,
Orangensaft oder Prosecco

1 5 . 9

K U Y M A K
Orientalisches Käsefondue 

B A L K A Y M A K
Türkisches Rahmerzeugnis, serviert mit Honig,
Walnüssen und Brot 

1 0 . 9

8 . 9

S T A Y  I N N  -  E A T  I N N
1 Körnerbrötchen, 1 Scheibe Körnerbrot, Rührei,
Butter,  Oliven, dreierlei Aufschnitt, Frischkäse,
Honig, dreierlei Käse, Tomate, Gurke, hgm. Konfitüre,
Nutella  und Obst

1 4 . 9

G E B R A T E N E  S U C U K 8 . 9

G E B R A T E N E  C H A M P I G N O N S  6 . 9

W U R S T P L A T T E 9 . 9

M I N I  W Ü R S T C H E N  I N
T O M A T E N S O  E

8 . 9

T H U N F I S C H  M I T  Z W I E B E L N  6 . 9

K Ä S E P L A T T E 8 . 9

T O M A T E N - M O Z A R E L L A  5 . 9

J E  W E I T E R E  P E R S O N

+ Frühstücksbeilage vom Haus  

1 9 . 9

M I T  H G M .  B A S I L K U M P E S T O

ß

  egan        egetarisch     hgm. - hausgemacht 



R Ü H R E I  O D E R  O M E L E T T E

Mozarella
Kartoffeln und Zwiebeln
Champignons und Zwiebeln 
Sucuk 
Spinat und Feta
getrockneten Tomaten
Kalbfleisch und Zwiebeln

Serviert mit Brot und Butter 

Wahlweise mit: 

M E N E M E N
Eierspeise mit Tomaten, grünen Paprika (manchmal
scharf), Eiern und Mozarella 

4 . 9

7 . 9

R Ü H R E I  

Tomaten und Zwiebeln
Kartoffeln und Zwiebeln
Champignons und Zwiebeln  
veg. Feta und Spinat
getrockneten Tomaten  

Mit Zwiebeln, serviert mit Brot und Butter 

Wahlweise mit: 

M E N E M E N

Mit Tomaten, grünen Paprika (manchmal scharf),
Zwiebeln und Tofu 

5 . 9

8 . 9

S P I E G E L E I 5 . 9

C L A S S I C
Mit Mozzarella, Tomaten

B A L K A N
Mit Sucuk, Mozarella 

A V O C O A S T
Mit Avocado, Frischkäse, Tomaten, Spiegelei,
Parmesan, Rucola

7 . 9

1 0 . 9

1 3 . 9

C A P R I C E
Mit Lachs, Schnittlauchcreme, Rucola, Tomaten,
Spiegelei, Parmesan

N A A N E
Mit Schafskäse, Spiegelei, Parmesan, Tomaten,
Rucola

V E G A N
Mit gegrilltem Gemüse, Tomaten, Rucola, veg. Gouda 

1 4 . 9

1 3 . 9

1 3 . 9

1  G E K O C H T E S  E I 1 . 9

C H I C K E N
Mit gebratenem marinierten Hähnchenfilet, Tomaten,
Zwiebeln, Parmesan, Rucola, Spiegelei

T U N A
Mit Thunfischcreme, Tomaten, Spiegelei, Parmesan 

1 4 . 9

1 3 . 9

A U C H  V E G A N  M Ö G L I C H

EGGS

V“EGG“AN

BAGEL ODER TOAST
U N S E R E  B A G E L S  W E R D E N  M I T  U N S E R E M  H A U S G E M A C H T E N
F R I S C H K Ä S E  B E S T R I C H E N  U N D  E I N E R  S A L A T B E I L A G E
S E R V I E R T .

A U C H  V E G A N  M Ö G L I C H

+  1.9
+ 2.9
+ 2.9 
+ 3.9
+ 3.9
+ 3.9
+ 4,9 

+ 2.9
+ 2.9
+ 2.9
+ 4.9
+ 3.9

A U C H  V E G A N  M Ö G L I C H



tapas meets meze

C IĞK Ö F T E
Türkische Frikadellen aus Bulgur, serviert mit Salat und
Granatapfelsirup 

D O L M A
Gemüse gefüllt mit Reis, serviert mit Minzdip 

S H A K S H U K A
Gebratenes Gemüse in Tomatensoße, serviert mit Brot 

+ Feta 2.9

6 . 9

9 . 9

NAANE PLATTE  
Für 2 Personen

A N T I P A S T I
2 Köftebällchen, 2 Falafelbällchen, 2 Calamaris, 2
Kibbelinge, 2 veg. Cigköfte, Salat, Patatas, 4
Pimentos de Padron, Mini Würstchen, Oliven, Feta,
Kisir, Hummus, Muhammara, Prinzessbohnen,
sechserlei täglich wechselnde Meze, Obst, 
Brot, Langos
L E V A N T E
2 Veggie-Köfte, 2 Tofusticks, 2 Falafelbällchen,
Tofuwürfel in hauseigener Currysoße, 2 veg.
Cigköfte, Salat, Patatas, 4 Pimentos de Padron,
Oliven, veg. Feta, Kisir, Hummus, Muhammara,
Prinzessbohnen, viererlei täglich wechselnde
hauseigene Meze, Obst, Brot, Langos 

3 9 . 9

3 9 . 9

J E  W E I T E R E  P E R S O N

+ 1 Tapas/Meze vom Haus

1 9 . 9

C A P R E S E
Tomaten - Mozzarella mit Basilikumcreme und
Basilikumpesto

O L I V O S  M I T  A I O L I
Schwarze und grüne Oliven, serviert mit Aioli und Brot

B R U S C H E T T A
Gewürfelte Tomaten in Basilikum, roten Zwiebeln,
Knoblauch, Olivenöl auf geröstetem Brot, serviert mit
Rucola, Balsamicocreme und Parmesan 

5 . 9

5 . 9

7 . 9

D I P P E R  P O M M E S
Serviert mit Ketchup

P A T A T A S  B R A V A S
Serviert mit Aioli 

D R I L L I N G S K A R T O F F E L N  
Serviert mit Aioli

4 . 9

5 . 9

7 . 9

B L Ä T T E R T E I G R Ö L L C H E N
Gefüllt mit Weißkäse

G O L D E N E  S U P P E
aus roten Linsen, Ingwer und Kartoffeln, serviert mit
Brot

O F E N B R O T
Fünf Scheiben Ofenbrot, serviert mit hausgemachter
Kräuterbutter, Oliven und Olivenpesto 

6 . 9

5 . 9

7 . 9

Q U E T S C H K A R T O F F E L N
Serviert mit Dip nach Wahl  

D A U P H I N O I S
Kartoffelgratin                                     + Hähnchen 4,9 

+ Brokkoli oder Champignons 3,9 

8 . 9

9 . 9

A U B E R G I N E N  O D E R     
Z U C C H I N I S C H I F F C H E N
aus dem Holzofen, wahlweise mit Kartoffelgratin, gehacktem
oder gebratenem Gemüse, überbacken mit Mozarella, serviert
mit Brot

1 0 . 9

M A N T I

Gefüllte Teigtaschen (Rinderhackfleisch) mit Knoblauchjoghurt
und Paprikacremesoße 

1 4 . 9A U C H  V E G A N  M Ö G L I C H ,  M I T  K A R T O F F E L N

7 . 9



P I M E N T O S  D E  P A D R O N
Kleine frittierte gesalzene grüne Paprika (manchmal
scharf), serviert mit Brot und Dip nach Wahl 

O F E N M A I S
Süß oder Salzig

F E T A  Ü B E R B A C K E N
Überbackener Fetakäse mit getrockneten Tomaten,
roten Zwiebeln, Oliven, serviert mit Brot

6 . 9

4 . 9

8 . 9

C H A M P I G N O N S
in Knoblauchöl gebraten, serviert mit Brot 

C H A M P I G N O N S  M O Z A R E L L A  
Gefüllt mit Mozarella, aus dem Holzofen, serviert mit
Brot 

6 . 9

7 . 9

H Ä H N C H E N S P I E
Zwei Hähnchenspieße, serviert mit einer
Salatbeilage, Brot und Dip nach Wahl

T O F U S P I E
Zwei Tofuspieße, serviert mit einer Salatbeilage, Brot
und Dip nach Wahl 

1 0 . 9

1 0 . 9

A L B O N D I G A S

Rinderhackfleischbällchen in Tomatensoße
Feta + 2.9

Mozarella + 2.9

8 . 9

H Ä H N C H E N  C U R R Y  Z U  T A P A S  
Mit gebratenem Gemüse, serviert mit Brot 

S A L M O N  Z U  T A P A S
Lachs in zitroniger Knoblauchbutter, mit Gemüse aus
dem Holzofen  

9 . 9

1 4 . 9

S A F T I G E S  H Ä H N C H E N  Z U  T A P A S
in Champignonsoße, serviert mit Brot 

9 . 9

L A N G O S
Vier frittierte Teigtaschen mit zweierlei Frischkäse,
Oliven, Feta, Tomate, Gurke

L A N G O S  S Ü S S
Vier frittierte Teigstangen mit Konfitüre, Nutella,
Zuckerrübensirup, Frischkäse (auch vegan möglich) 

1 1 . 9

1 1 . 9

K Ö F T E  Z U  T A P A S
Türkische Frikadellen, serviert mit Gemüse und Brot

M U S A K A  Z U  T A P A S
Aubergine gefüllt mit Rinderhackfleisch und
Mozzarella in Tomatensoße, überbacken

I S L I M  K E B A B  Z U  T A P A S
Rinderhackfleischbällchen im Auberginenmantel, mit
Tomatensoße, serviert mit Brot

9 . 9

9 . 9

1 1 . 9

G E M Ü S E - C U R R Y  Z U  T A P A S
Saisonelles Gemüse gebraten in cremiger
Kokoscurrysoße 

K I B B E L I N G E
Frittierte Fischfiletstücke serviert mit Aioli und Brot

C A L A M A R I S
Serviert mit Aioli und Brot

7 . 9

8 . 9

6 . 9

N A A N E  T O R T I L L A

Omelette aus Kartoffeln, Zwiebeln und Mozzarella 

9 . 9

C O B A N  Z U  T A P A S
Saftige Kalbfleischwürfel mit Gemüse, in gegrillter
Tomatensahnesoße, überbacken

9 . 9

F A L A F E L
4 Falafelbällchen serviert mit Hummus und Brot  

A U B E R G I N E N R Ö L L C H E N
Mit Schnittlauchcreme

8 , 9

6 , 9
M I N I  N A A N E  S A L A T
 

4 . 9

ß

ß



P I R Z O L A
Deutsches Salzfriesenlamm (drei) , serviert mit Reis,
Tzaziki, Ezme, Brot, Ofengemüse und einer
Salatbeilage 

K Ö F T E
Vier Köftes aus dem Holzofen, serviert mit Reis, Tzaziki,
Ofengemüse und einer Salatbeilage

L I N S E N  -  I N G W E R  -  K O K O S  C U R R Y
Serviert mit Reis 

1 9 . 9

1 7 . 9

1 3 . 9

H U M U S
Orientalische Spezialität aus
Kichererbsen 

B A B A  G H A N O U S H
Auberginencreme

4 . 9

6 . 9

A I O L I
Knoblauchcreme

N A A N E  C R E M E
Minzcreme

3 . 9

3 . 9

M U H A M A R A
Würzpaste aus Paprika 

E Z M E
scharfe türkische Gewürzpaste 

5 . 9

5 . 9

G E M Ü S E - C U R R Y
Saisonales Gemüse gebraten in cremiger  
Kokoscurrysoße, serviert mit Reis und Salatbeilage 

1 4 . 9

I S L I M  K E B A B
Rinderhackfleischbällchen im Auberginenmantel mit
Tomatensoße, überbacken, serviert mit Reis, NAANE-
Dip und einer Salatbeilage 

H Ä H N C H E N  C U R R Y   
mit gebratenem Gemüse und Zwiebeln in cremiger
Currysahnesoße, serviert mit Reis und einer
Salatbeilage 

1 7 . 9

1 7 . 9

C O B A N
Saftige Kalbfleischwürfel mit Gemüse, in gegrillter
Tomatensahnesoße, überbacken, serviert mit Reis,
Minzdip und einer Salatbeilage 

1 8 . 9

Warme Speisen

B R O T K O R B

Fünf Scheiben Ofenbaguette  

N A A N E - K O R B  

Drei NAANE-Brote

2 . 1

3 . 9

M
EZ

E

S A L M O N
Lachs in Knoblauchkräuterbutter mit Gemüse, serviert
mit Reis und einer Salatbeilage 

1 9 . 9

T
O

P
P

IN
G

S L A N G O S

1 frittierte Teigstange

M A Y O N N A I S E / K E T C H U P  

1 . 9

0 . 7

S A F T I G E S  H Ä H N C H E N
mit gebratenen Champignons und Zwiebeln in
cremiger Kokossahnesoße, serviert mit Reis und
Salatbeilage 

1 9 . 9

M U S A K A
Aubergine gefüllt mit Rinderhackfleisch und
Mozzarella in Tomatensoße, überbacken, serviert mit
Reis, Tzaziki und einer Salatbeilage 

1 7 . 9

A U C H  V E G A N  M Ö G L I C H

A U C H  V E G A N  M Ö G L I C H

I N C I K
Lammunterkeule mit Kartoffeln, Zucchini, Aubergine,
Paprika und Zwiebeln

1 8 . 9

A U C H  V E G A N  M Ö G L I C H ,  M I T  L I N S E N



N A A N E - S A L A T
Gemischter Salat aus frischen saisonalen Blattsalaten,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkohl, NAANE -
Dressing, Nussmix, Balsamico

9 . 9

H Ä H N C H E N                  
G E M Ü S E ( G E B R A T E N )       
T O F U S T I C K S  
T H U N F I S C H
C H A M P I G N O N S  ( G E B R A T E N )
F E T A ( Ü B E R B . +  B E E R E N S O  E  
F A L A F E L  +  H U M M U S
O F E N L A C H S
L A C H S R Ö L L C H E N  
R Ö S T Z W I E B E L N

SALATE

TOPPINGS

6 . 9
4 . 9
5 . 9
4 . 9
4 . 9
6 . 9
6 . 9

1 0 . 9
7 . 9
1 . 9

DRESSINGS
V I N A I G R E T T E  
P A R M E S A N
N A A N E  
F R E N C H  N A A N E
C A E S A R

BURGER

T
O

P
P

IN
G

S
S E R V I E R T  M I T  Z W E I  L A N G O S

H A U S G E M A C H T  

H
A

U
S

G
E

M
A

C
H

T
E

 S
O

S
S

E
N

C L A S S I C

180g Rindfleisch, Tomate, Salat, Gewürzgurke,
karamellisierte Zwiebeln, hausgemachte Soße

P L A N T A S T I S C H

170g Mozarella Patty, Tomate, Salat, Gewürzgurke,
karamellisierte Zwiebeln, hausgemachte Soße 

J U I C Y  V E G A N

170g veganer Patty, Tomate, Salat, Gewürzgurke,
karamellisierte Zwiebeln, hausgemachte Soße

1 0 . 9

1 1 . 9

1 2 . 9

Chili Cheese 
Cheddarkäse
Jalapenos
Coleslaw -      
Salat 

Barbecuesoße
Twistsoße 
Spiegelei 
Patty 

S U C U K  B U R G E R

Sucuk, Tomate, Salat, Gewürzgurke,  karamellisierte
Zwiebeln, hausgemachte Soßen

1 1 . 9

+ 2.9
+ 2.9
+ 1.9
+2.9
 

+ 1.9
+ 1.9
+ 3.9
+ 4.9

PASTA
W I R  L Ö S C H E N  A L L  U N S E R E  P A S T A G E R I C H T E  M I T
W E I S S W E I N  A B .  A U F  W U N S C H  A U C H  G E R N E  M I T  U N S E R E R
S P E Z I E L L E N  G E M Ü S E B R Ü H E .  
A L L  U N S E R E  P A S T A G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  P E N N E  N U D E L N
G E M A C H T .

N A A N E  A L L A  E K I N
Mit hausgemachtem Basilikumpesto, roten Zwiebeln,
Kirschtomaten, Pinienkernen, Rucola, Parmesan 

H O T  V E G G I E  
Mit roten Zwiebeln, Kirschtomaten, Babyspinat,
Zucchini, Champignons, Paprika, cremige veg.
Tomatensahnesoße, Chilli 

A L  P O L L O
Mit Hähnchenbrust, Champignons, roten Zwiebeln,
milden Peperoni, Kirschtomaten, Knoblauch, cremiger
Tomatensahnesoße 

1 1 . 9

1 3 . 9

1 4 . 9

A L  T O F U

Mit Tofu, Champignons, roten Zwiebeln, milden
Peperoni, Kirschtomaten, Knoblauch, cremige veg.
Tomatensahnesoße, Mozarella, überbacken

A L  F E T A

Mit Feta, roten Zwiebeln, Babyspinat, Kirschtomaten,
Knoblauch, cremiger Sahnesoße, überbacken

A L  F E T A  V E G A N

Mit veg. Feta, roten Zwiebeln, Babyspinat,
Kirschtomaten, Knoblauch, cremiger veg. Sahnesoße,
überbacken 

1 5 . 9

1 4 . 9

1 6 . 9

S E R V I E R T  M I T  C O L E S L A W - S A L A T

ß



WISSENSWERTES
Unsere Brote, Teigwaren und Konfitüren sind
hausgemacht 
Unsere Gerichte gibt es in vielen veganen Alternativen
Wir legen Wert auf regionale Produkte und Bioqualität 
Unsere Tapas/ Meze und Dips werden tagesfrisch
zubereitet 
Unsere Eier und Kartoffeln beziehen wir vom Hof Große
- Knettner GbR
Unser Fleisch ist Halal

Alle Preise (in Euro) inkl. Bedienung und MwSt. 
Zu den Zusatzstoffen und Allergenen fragen Sie uns bitte. 
Wir haben eine Speisekarte mit allen Angaben
zusammengestellt. 

NAANE IST DIE VERSCHMELZUNG VON BROT (NAAN) 
UND MINZE (NANE).

Wir möchten unseren Gästen ein unbeschreibliches Geschmackserlebnis bieten und mit unserer
großen Auswahl an vegetarischen und veganen Gerichten, jeden Menschen erreichen. Unsere
Speisen werden täglich frisch für Sie zubereitet. Unsere Brote und ausgewählte Köstlichkeiten

werden im Holzofen gebacken und erhalten so besonders feine Aromen.
Wir freuen uns Sie im NAANE auf Ihrer Reise durch verschiedene Kulturen und Genüsse zu

begleiten.
Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit.

naanebielefeld

www.naane-bielefeld.de

Bewerten Sie uns auf Google

    egan      
     egetarisch     
hgm. - hausgemacht 


